
[ b
ild

w
er

k:
 2

02
4 

/ 
di

e 
re

Is
en

 d
es

 H
er

rn
 b

.]

© STEVE BAUCH  / 2024

WWW.VISIONFOTOGRAFIE.DE
INFO@VISIONFOTOGRAFIE .DE

++49-173-5687355 [o
6 

/ á
 pa

rti
r d

´el
le]

 
08

/2
4

o6
Á PARTIR 
D́ ELLE 
           



| 1

n°08/24
paris
2024

[ b
ild

w
er

k:
 2

02
4 

/ 
dd

ie
 r

ei
se

n 
de

s 
H

er
rn

 b
.]

o6
Á PARTIR 
D́ ELLE 



| 32 |

ü

PAINS DE QUALITÉ

Les pain que vous tenez entre vos mains est ma fierté. 
Je l´ai pétri, façonné et cuit avec les plus grand soin dans mon 
fournil. 

Pour cela, j´ai sélectionné une farine de grande qualité.  
Elle est issue des meilleurs blés du Gâtinais et de la Beauce (dans 
un rayon de 50km autour du village d´Itteville). Une région que 
certains appelent „ Le jardin des blés“. 

Cette farine est moulue depuis plusieurs génerations par  
Les Moulins Fouché.

Votre artisan boulanger, Paris 
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